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Spicca la qualita dellolio d’oliva pontino

Riconoscimenti per i frantoi Appeﬂto di Cori e Piscoianni e Cetrone di Sonnino

di ALESSANDRA TABOLACCI

E’ del frantoio Appetito di Cori
ilmiglior “olio extravergine frut-
tato intenso™ dell’intero Lazio.
A certificarlo & I'Unioncamere,

e)
Tm le 76 aziende concorrenti I:l
medaglia d’oro ¢ andata, dun-
que, all’olio prodotto da un fran-
toio corese, a conduzione fami-
liare, natoben 33 annifaedatre
trasferito nella recente strutiura
divia della Stazione con impian-
ti rinnovati, teenologie avanza-
te, una capacita di 25 quintali
all’'ora. Luigi Appetito che lavo-
ra, insieme ai due figli Alessan-
dro ¢ Marco, olive coresi ma
anche dei Lepini e dei vicini
Castelli Romani, si ¢ tolto una
bella soddisfazione con questo
riconoseimento che vaa premia-
re I'impegno profuso in questi
anni ¢ un tipo di lavorazione
ottimale:atemperaturacontrol-

lata, ciog costantemente a 28
gradi, ¢, su richiesta, in vasche
inertizzate con azoto. Proprio
questo ¢ il processo con cui
Appetitoha prodottoI'elio, frut-

* 10 peraltro delle olive dei suoi

terreni, risultato il migliore del
Lazio.

Ma non si tratta dell’unico
riconoscimento andato alla pro-
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duzione olivicola della provin-
cia di Latina. 11 concorso inter-
nazionale dell’olio dioliva vergi-
ne ed extravergine organizzato
nell'ambito di Sol (Salone inter-
nazionale dell’olio dioliva vergi-
ne ed extraverging) in concomi-
tanza con Vinitaly ed Enolite-
ch, che si & svolto alla Fiera di
Verona, ha visto infatti come

da

primo classificato nella catego-
ria “frutlato medio™ T'olio extra-
verging d'oliva dell’azienda
agricola Piscoianni di Sonnino,
A contendersi I'edizione 2008
del Sol d’Oro, 226 oli provenien-
ti da 15 regioni italiane e da 6

paesi esteri. E ancora, a Peru-

gia, a trionfare tra 1 migliori oli
extra vergine di oliva ¢ do
incoronati nel corso dell Ercole
Oliario, uno dei premi pit pre-
stigiosi per le eccellenze olearie
italiane, I'olio extravergine di
olivadell’azienda agricola Alfre-
do Cetrone di Sonnino, secondo
classificatotra i “fruttati medi™,
Al concorso hanno partecipato
addirittura 260 oli extra vergi-
ne di oliva, provenienti da 17
regioni italiane. Una concorren-
za non da poco, tenendo conto
anche del fatto che I'ltalia & la
patria dei mille sapori dell’olio
di qualita, che rende ancor pilt
intensa la soddisfazione per i
produttori pontini premiatinel-
le varie selezioni.

A —— i —



